
 1. MELK
 2. EGG
 3. PEANØTTER
 4. NØTTER

 4.A. MANDLER
 4.B. VALNØTTER
 4.C. PISTASJ
 4.D.  HASSELNØTT

 4.E. PEKAN
 4.F. CASHEW
 4.G. PINJEKJERNE 
 4H. MACADAMIANØTTER

 5. SOYA
 6. GLUTEN
 6.A. HVETE
 6.B. BYGG

 6.C. RUG
 6.D. HAVRE
 6.E. SPELT
 7. FISK

 8. SKALLDYR
 9. BLØTDYR
 10. SELLERI
 11. SENNEP

 12. SESAMFRØ
 13. LUPIN
 14. SULFITT 
 � VEGETAR

Har du funnet noe som frister, men inneholder råvarer du ikke tåler, snakk med din servitør. Sammen med kokkene kan vi tilpasse retten til deg.

En del av FAVN Servering - favnservering.no

Cæsarsalat
Grillet kyllingbryst, hjertesalat, bacon, parmesan, sprøtt brød og cæsardressing.
1, 2, 6A, 11, 14 

235,-

Gorgonzola, rødbeter og pære  
Gorgonzola, hjerteslat, syltet pære og rødbeter, karamelliserte valnøtter og 
sherryvinaigrette.
1,  4B, 11, 14

230,-

S A L AT

PA S TA

Pasta & salat
S E R V E R E S  F R A  15 . 0 0 

Tagliatelle med grillet kylling & pesto   
Fersk pasta med grillet kylling, kremost, pesto, bacon, tomat og revet parmesan.
1, 2, 4G, 6A, 14 

275,-

Tagliatelle Carne 
Fersk pasta servert med stekt oksekjøtt, brunet løk, soppsaus, revet parmesan og 
fersk persille.
 1 ,2, 6A, 14

275,-

Tagliatelle Parma
Fersk pasta med kremet saus, parmaskinke og revet parmesan.
 1 ,2, 6A

275,-

Tagliatelle Funghi (V) 
Fersk pasta med smørstekt østerssopp, kremet trøffel og steinsoppsaus, 
honningristede gresskarkjerner og revet parmesan.
 1, 2, 6A, 7, 14

265,-

Ravioli Steinsopp 
Fylt med steinsopp og ricotta, servert med en timian- og kyllingsaus, sprø pistasj og 
nyrevet parmesan.
 1, 2, 4C, 5, 6A

269,-
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En del av FAVN Servering - favnservering.no

Ravioli gorgonzola
Gorgonzola og valnøtter, aprikosmarmelade, 
trøffelsjy og revet parmesan.
1, 2, 4B, 6A, 7, 11, 14

189,-

Grillet kamskjell
Kremet blåskjellsuppe, gressløk, eple og sprø 
jordskokk.
1, 8, 9, 14

195,-

Antipasti
Nystekt brød med pesto, husets spekemat, to typer 
ost med søtt tilbehør, oliven, aioli, pan con tomat. 
Perfekt å dele for to personer eller som hovedrett til 
en person.
 1, 2, 4G, 6A,11, 14

365,-

Grillet tørrfisk fra Værøy
Grillet tørrfisk, ertekrem, posjert egg, baconsmør og 
aiolipoteter. 
1, 2, 7, 11, 14 

415,-

Grillet skrei
Kremet risoni med gremulata, bakt fennikel, gresskar, 
reddik, toppet med eple og hasselnøtt.
 1, 4D, 6A, 7, 14

395,-

Kremet risoni med østerssopp og 
trøffel løk (V)
Smørstekt østerssopp, grillet trøffelløk, erter og eple, 
toppet med salte mandler og parmesan.
 1, 4A, 6A, 7, 14

329,-

Grillet lam
Pastinakkpure, sopp croquet, smørdampet grønnkål, 
grillet trøffelløk, rødvinssaus og potetterte, sprø 
pastinakk.
1, 2, 6A, 10, 14

395,-

F O R R E T T E R H OV E D R E T T E R

KO K K E N S  A N B E FA L I N G

Smak deg gjennom våre favoritter
Menyen består av antipasti, småretter, pizza, en hovedrett fra vår Jospergrill og 
en søtsak til slutt. Maten kommer i omganger og deles på bordet. Minimum 2 

personer. 

 625,– per person 
Drikkepakke 445,- (3 gl vin)

À la carte
S E R V E R E S  F R A  15 . 0 0 
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Italiensk pizza
S E R V E R E S  F R A  15 . 0 0 

Ost (25,-) Kjøtt (35,-) Bacon (35,-) 
Pesto/aioli (35,-) Salat (49,-) Glutenfri bunn (15,-) 

E K S T R A

20. Pollo bianca
Hvit saus, mozzarella, kylling, bacon, rødløk, chili og 
parmesan.
1, 6A, 14

249,-

21. Hoffsaus
Hvit saus, mozzarella, parmesan, rødløk, valnøtter, 
honning, parmaskinke og rød Hoffsaus.
1, 4B, 6A, 14

255,-

22. Bianca avocado Ⓥ
Hvit saus, mozzarella, sopp, avocado, syltet rødløk, 
chili, aprikosmarmelade.
1, 6A, 11, 14

245,-

25. Tartufo
Hvit saus, mozzarella, trøffelsalami, revet parmesan.
1, 6A, 14 

255,-

28. Cheddar jalapeños
Hvit saus, mozzarella, modnet cheddar, kandiserte 
jalapenos fra ”Hoffsaus”, bacon.
1, 6A, 14

245,-

31. Chevre honning bacon
Hvit saus, mozzarella, bacon, ruccola, valnøtter, 
chevre og honning.
1, 4B, 6A, 14

245,-

32. ’Nduja og Chevre
Hvit saus, mozzarella, chevre, nduja og syltet løk. 
’Nduja er en sterk, myk salami fra Italia. 
1, 6A ,14

245,-

P I Z Z A  R O S S O P I Z Z A  B I A N C A

1. Margherita
Tomatsaus, mozzarella.
1, 6A

189,-

2. Bjørk
Tomatsaus, mozzarella, pesto, salame calabrese.
1, 4G, 6A

245,-

4. Capricciosa
Tomatsaus, mozzarella, skinke, sopp.
1, 6A

245,-

6. Squash Ⓥ 
Tomatsaus, mozzarella, ruccola, squash, chili, sopp, 
hvitløk.
1, 6A

235,-

7. Parma 
Tomatsaus, mozzarella, parmesan, pinjekjerner, 
ruccola og parmaskinke.
1, 4G, 6A

255,-

8. Pizza Ruccola Ⓥ
Tomatsaus, mozzarella, cherrytomat, ruccola, 
parmesan.
1, 6A

229,-

13. Pepperoni
Tomatsaus, mozzarella, pepperoni, biff, bakt paprika 
og rødløk.
1, 6A

255,-

23. ’Nduja E Mozzarella
Tomatsaus, mozzarella, ’Nduja, rødløk og ruccola. 
’Nduja er en sterk, myk salami fra Italia. 
1, 6A

245,-


